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平成 22 年１月～ 6 月 街頭犯罪件数累計：35 件

（件）

青色防犯

 パトロール

桂川町内で発生した街頭犯罪件数（6 月中） 交通事故発生状況（6 月中）
  飯塚署管内【飯塚市・嘉麻市（旧稲築町）・桂川町】

   発生件数　　105 件（711）

   負傷者数　　141 人（1008）

   死亡者数　　 2 人（8）

  桂川町内で発生した交通事故

   発生件数　　  9 件（48）

   負傷者数　　  11 人（63）

   死亡者数　　　 0 人（0）    

※（  ）内は、平成 22 年 1 月～ 6 月累計

交通
◎防犯・交通に関する問合せは

飯塚警察署
　　☎ 21・0110

桂 川 交 番
　　☎ 65・0110

◎防災・消防に関する問合せは
桂川消防署
　　☎ 65・0321

桂川町役場　総務課
　　☎ 65・1100

◆バッグ・貴重品等、車内に置きっぱなしはダメ！
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防犯・防災情報ページ

蒸し暑いこの時期だからこそ
食中毒にご注意を！食の安全

「飲んだら乗るな！乗るなら飲むな！」
  ◆ 毎月 25 日は“飲酒運転撲滅の日”◆

安全を見守る

       【注意１】食中毒は、味・香りではわからない！

食中毒防止というと、においや味が変になった食品に気をつけようと思いがち。
食中毒菌は無色無臭、人の嗅覚や視覚ではわかりません。

       【注意２】肉の「新鮮」と「安全」は違う！

新鮮な肉・レバーを衛生的に取り扱っても生食はリスクが高い食
べ方です。肉についているカンピロバクターや腸管出血性大腸菌

（O-157）などは、ごく少量でも食中毒を引き起こす力があります。

       【注意３】加熱で菌を死滅させる！

肉の加熱の目安は、肉の色が赤から白く変わり、肉汁
が透明になるまで。「バーベキュー」や「焼き肉」をす
る時は、生肉を扱う箸と食べる箸は別にしましょう！

       【注意４】傷のある手で直接さわらない！

おにぎりを握るときなどには気をつけて。食中毒
菌の一つ黄色ブドウ球菌が手の傷には多数います。

       【注意５】調理器具は熱湯消毒を！

まな板や包丁から食材に細菌が広がったことが原因で、食中毒が発生した例が少な
くありません。まな板、包丁は肉・魚用と野菜用は使い分けましょう。
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